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de diverses especes de vins. Ces tubes ont ete abandonnes ensuite
dans des conditions variables de temperature et de lumiere, apres
avoir ete fermes a la lampe. Chaque essai est reprodu4t un grand
nombre de fois pour chaque sorte de vin. II arrive, en effet, que les
tubes partiellement remplis de liquide et ou le vin se trouve au contact
de volumes d'air variables peuvent donner naissance au mycoderma
vini ou au mycoderma aceti si le vin n'a pas ete chauffe. Ces tubes,
pour le genre particulier d'etudes que j'avais en vue, etaient ecartes.
II ne faut conserver que ceux dans lesquels le vin est soumis a Faction
oxydante directe de Foxygene de Fair.

Cela pose, voici les phenomenes que presentent les tubes conserves.
Partout ou il y a remplissage partiel des tubes et en dehors de toute
production deferments organises, le vin donne lieu a des depdts de
matiere colorante, qui reproduisent si fidelement, au microscope et
par les agents chimiques, toutes les proprietes et tous les aspects des
depdts de la deuxieme sorte, qu'il n'est pas possible d'hesiter sur
Fidentite de nature de ces divers depdts et vraisemblablement sur leurs
causes respectives. L'analyse de Fair des tubes, faite, a diverses
epoques, pendant la formation des depdts, demontre que ceux-ci sont
toujours correlatifs d'une notable absorption de gaz oxygene, d'autant
plus marquee que les depots sont plus abondants. Si les tubes sont
remplis de vin, c'est-a-dire si Fair ne pent intervenir comme agent
d'oxydation directe, il ne se forme pas le moindre depdt, alors m6me
que les tubes sont exposes a la lumiere vive du soleil pendant
plusieurs mois. Or, la lumiere, jointe a Faction de Foxygene, a une
influence considerable sur la rapidite de formation de ces depdts.
Dans Fobscurite, meme dans une obscurite incomplete, ils sont lents
a se produire.

Je suis done porte a croire, d'apres les resultats de ces experiences,
que les dep6ts que j'ai appeles de la deuxieme soite, et qui prennent
naissance dans les tonneaux ou dans les bouteilles, sont dus a Faction
de Foxygene de Fair mtrodiut dans le vin, soit par les pores du bois
ou des bouchons, soit, au moment des soutirages, par dissolution
d'air.

Au fur et a mesu.re que les depdts se forment dans les tubes des
experiences precedentes, la couleur du vin s'affaiblit de plus en plus,
jusqu'a disparaltre pi-esqueintegraleinent. Quelques jours sufjSsent si
Fexperience se fait a la lumiere. Le via prend un bouquet sui generis,
d'une vivacite particuliere, et quelque chose de caramelique qui est
certainement le goftt de cuit des vins qui out voyage. Aussi inter-
prete-t-on tres mal, selon inoi, Finfluence des voyages sur le vin. Jeans ses seances des 29 mai et
